
ZUM AUSDRUCKEN, NACHMACHEN & GENIESSEN.

SO WIRD´S GEMACHT

• Drucke die Blätter auf (dickem, 200 - 220 g) Papier auf DIN A 4 aus.

• Schneide Sie in der Mitte an der gestrichelten Linie durch, 
   so hast du 2 Blätter á DIN A 5.

• Loche die Blätter und hefte sie in deine Rezeptesammlung.

• Und nun: Viel Spaß beim Nachbacken

Louises Backtube
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